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Beschreibung

Zutaten
60g Butter, Senf, 1 El geriebener Meerrettich, Bauernbrot, 1 Zwiebel, 125g Thiringer Mett, Salz, Pfeffer, Helles Bier,
Zwiebelwirze, Schinken, Gewirzgurken, Radieschen, Perlzwiebeln, Maiskolben, eingelegte Pfefferschoten, Rettiche

Zubereitung

Butter, Senf, Meerrettich verriihren und auf das Brot streichen. Zwiebelwirfel mit Mett, Bier, Salz und Pfeffer vermengen

und Ballchen formen. 1 Béllchen auf jede Brotscheibe legen. Schinken auf dem Brot anrichten, ebenso die Gewilrzgurke und
die Radischenscheiben. Die Brote mit den restlichen Zutaten garnieren.

Anmerkungen
Zubereitungsdauer 5 Min Schwierigkeit ganz einfach
Portionen eine Portion Sonstige Menge
Land/Region Kosten
Vegetarisch 0 Laktose frei 0
Diabetisch 0 Gluten frei 0
Kilo-Kalorien Kilojoule
Fettgehalt Broteinheiten
Eiweil3 Kohlehydrate
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