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Beschreibung

Zutaten
4 WeiÃŸbrotschnitten, 60 g Butter (auf die WeiÃŸbrotschnitten streichen), 4 Eigelb, 125 g geriebenen KÃ¤se, 1 Prise Paprika,
1/8 Liter helles Bier


Zubereitung
Alles zu einem dickflÃ¼ssigen Teig verarbeiten. Die Mischung dick auf die Schnitten verteilen. Im vorgeheizten Ofen

die KÃ¤seschnitten Ã¼berbacken, bis sie schÃ¶n braun werden. Zu diesen KÃ¤seschnitten passt sehr gut ein Pils. Prost!


Anmerkungen
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Zubereitungsdauer 5 Min Schwierigkeit ganz einfach

Portionen eine Portion Sonstige Menge

Land/Region Kosten

Vegetarisch 0 Laktose frei 0

Diabetisch 0 Gluten frei 0

Kilo-Kalorien Kilojoule

Fettgehalt Broteinheiten

Eiweiß Kohlehydrate
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