Biermarmelade
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Beschreibung

Zutaten
eine Flaschen Bier (0,33l), 100g Gelierzucker, Orangensaft oder andere gewilinschte Geschmacksrichtung

Zubereitung
Das Bier in einem grofRen Topf aufkochen und auf die Halfte einreduzieren, den gelierzucker zugeben und nochmal etwas
kdcheln lassen. Dann kalt stellen und fertig ist sie.

Wer mag kann noch etwas Orangensaft oder Cola zugeben.

Anmerkungen
Zubereitungsdauer 5 Min Schwierigkeit ganz einfach
Portionen eine Portion Sonstige Menge
Land/Region Kosten
Vegetarisch 0 Laktose frei 0
Diabetisch 0 Gluten frei 0
Kilo-Kalorien Kilojoule
Fettgehalt Broteinheiten
Eiweil3 Kohlehydrate
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